Ristorante Pizzeria

La Capannina

Il nostro Menu




La Capannina

Antipasti di Pesce (Fish starters)

Carpaccio di salmone marinato
(Marinated salmon carpaccio)

Carpaccio di pesce spada affumicato

(Smoked swordfish carpaccio)

Insalata di mare con verdurine
(Sea salad with vegetables)

Capriccio di mare caldo e freddo
(Sea whim - mixed hot and cold)

Moscardini in guazzetto con fettunta

(Stewed octopus with wet bread)

Pepata di cozze

(Peppered mussels )

Crostone al ragn di pesce
(Toasted bread with fish ragti )




La Capannina

Antipasti di Terra (Land Appetizer)

Antipasto Capannina

(Appetizer of Capannina)

Tagliere Toscano

(Chopping board of Tuscan cold cuts and cheeses)

Crostone al porcino

(toasted bread with tomato)

Bruschetta al pomodoro

(toasted bread with tomato)

Carpaccio di scamorza affumicata con frutta
(Smoked cheese with dried fruit and aromatic winegar carpaccio)

Prosciutto crudo e burrata
(Raw ham and burrata)




La Capannina

Prii i Pesce (First fis disies)

Spaghetti alle vongole

(Spaghetti with clams)

Linguine alla pescatora
(Linguine with calarmari, shrimps, scampi, mussels and clams)

Pici alla brezza marina

Risotto alla pirata
R

Gnocchi con zucchine, gamber e zafferano
( Gocchi with zucchini, shrimps and saffron)

Pacchert al ragti di pesce
B )

Cnocchetti al pesto i pistacchio e vongole
(Gnocchetti with pistachios and clam)




La Capannina

Secondi di pesce (Second Fish dishes)

Frittura di totant e gamberi

(Fried squics and shrirps)

Polpo alla vecchia maniera

(Octopus with tomatoes and peppers)

Spigola oppure Orata al formo

(Baked sea bass or sea bream)

Camberoni e scampi alla griglia

(Galled prawns and scamyp)

Salmone al pepe verde

(Salmon with green pepper)

Gamberoni sabbiati al forno con granella di nocciole

(Baked prawns with chopped hazelmuts)
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La Capannina

Primi di Terra (First land disfes)

Pici alla Capannina

Pici cacio e pepe

(Pici with cheese and pepper)

Pappardelle al cinghiale

(Pappardelle with board meat)

Gnocchi al profumo di bosco

Ravioli noci e pecorino

(Ravioli with nuts and pecorino cheese)

Spaghetti alla carbonara

(Spaghetti with eggs and pig cheek )

Risotto al porcino

(Rice with porcini mushrooms)




La Capannina

erd: b Sowa (Seeored lnd dlieer)

Fiorentina
(Fiorentina steack)

Tagliata rucola e pecorino
(Tagliata with rocket salad and sheep cheese)

Filetto al lardo su pane tostato

(Fillet steak with lard on toasted bread)

Filetto rucola, pomodorini e scaglie di grana
(Fillet steak with rocket salad, tomatoes nd grana cheese flakes)

Ossobuco alla senese

Agnello alla scottadito
(Geiled lad)

Lombatina di mucchino alla griglia
(Grilled cow lomn)

Scaloppa di pollo al porcino
(Chiken esclpe with porcini mushrooms)




La Capannina

Cordovi (e dlier)
Patatine Fritte (Fries potatoes)
Insalata Mista (Mixed salad)
Spinaci Saporiti ( Tasty spinach)
Fagioli all'uccelletta (Beans)
Verdure Grigliate (Grilled vegetables)
Contorno del giotno (Sidedishof the day )
Iy G
Misto di Formaggi (Muxed Cheeses)
Pecorino e Miele (Sheep cheese and honey)
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Ll
Dolai della Casa (Homenmde desserts)
Cantuca e Vinsanto
Gelati ( Lee- crean)
Semifreddi Affogati (Dravwned semfredds)
Macedonia (Fruit salad)
Macedonia con gelaro (Fruit salad with ice-cream)
P v )

(pineapple - lernon / Mraschino / Gream)
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Golosa (ascrpor, garbereti - mascarpere, st
Rusticr  (apolle, olive, e piccarte) - oors, olves spicy s
Anmtricar  (pancetta, apolle - bacon, onors)
[aTomara (oo apolla- turw, onion)

Poraini  (funght porcint - porcint mshroons)

Porcnie Gudo  (cueh porii-awhuan i nsbrs)
Vierrese  (wurste])

Nk (ige-vic)

Sialiara (acioghe, olive,caper)(anchovies lives, aper)
Ghbrese  (slare piccate- iy sl

Pgfiese  (tmelarzar, dlive - egoplares, olives)
Msiam (g, v cp, s i el s pic)
(bocon oles, criens spimchy paresen,egplares, spiy suseges)
Capricdiosa (ot e frgh cacioh, sl acighe cppe)
(ramsteks, oles, s, atichkes, wasel achonies, )
dstagoni (o v, i frgi-hantks v
g (fot, o i)
[aPamigiara. (puigno ez - s egplns)
Gorgoroly— (qorgorol)

Stracchirella  (cud sacchino - v ey srachino)

Tanfara  ( salsiccla, aremm i tartufo - sasage, tfle cream)
ProsauttoGudo ~~ (ud- rawhem)

[aPizzaiola (e poarmdero fescy Rucoka - vy fresh iy agel)
Dilicaa bk, ks, pom fsey sagfied pamigam)

(breseola, gl frsh oo, pnresen heese)

Vegetanam  (croiof nebrvane, s - arichoke,eggplans i)
(hpam'rn (salsicaa, westel, fungh, prosatto, carciof, spinad, uovo)
(s, warstel, mushroorn, b artichoes, spirech, gp)
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Contadina  (funghi, slsiccia, cipolla - rushroons, seusage, onion)

AnmneCore  (passata di pom, pormodorini cott in fom, bufala nessaa

o) (tomato puree, torrtoes beked, buffalo made raw)

Esplosiva (sorgorzola, salamino, olive - gorgorwzol, salam, lives)

(tomntoes, pesto, pachino torretoes, pine nuts, arugol, buffalo)

Vogiosa  (rucola, garberett - arvgola, shringes)

Mgnifica  (tcota s i - ricota,sirach o)

Delizia del Pizzaiolo ~ (fantasia el pizzaiclo- pizza oket's fartsy)

Mzz lim ( (fantasia el pizzaiolo - pizza maket's fantasy)

megnotta (porain, salsicoia, mscarpore)

(porcint rmushroon, sausage, nescarpore)

LTtaliana  (pormodoro frescy rcott, rcola - fresh tormato icota, arugola)
(le nostre pizze sono condite esclusivarmente con nozzarelle For di Latte e Bufala)

Stz Sewe anponuio
S ez uith Soredo

Paposciaalla Pgliese  (cipolla, pormod schiaciat, pani, beslico)
(onion, crushed tormatoes, parmresan bast])

Frueti i Mire (fuei i e seafocd)

b (s - s

Romura (cappen acciughe - apers o)
Muzafiato  (slsicci furghi ago pepe- susagemshoors,
glicpepper)

Munmra (aglio, onigano - i oregano)

Mbrtanara  (fongh relarar, salsico piccarte -
mushrooms eggplnts picy sausage)

LaFagiolosa  (fagol poll, ssici- bears criors susoge)
Boma  (pormodon secch, cipolle, melarzae, selsicoia piccarte scanoza)
(chy tommtoes, onions, egoplants, spicy sausage, scanmiza)
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b S Smte an Ncanelt(Feaw with noczmelt)
Poldo  (patatine fritte, wurste] - fries potatoes, wurste])

Norde Sud  (friarielli, gorgonzola, pancetta - fiarelli, gorgonzola, bacon)
Pachino  (pom fresco, oz, i bufala, besilico - fresh torrato, buffalo mozzarella besil)
1l Gondito (om0, ponodoro fresco, rucola - tum, fresh tomato, arugola)
Mascarpone  (cotto, mascarpone - hamsteak, mascarpone)

Gaccnello ~ (salsiccia, stracchino - sausage, stracchino)

Prosciutto cotto  (cotto - hamsteak)

Proscuttoqudo  (@udo - raw ham)

Loy (guck gy

Libidine  (burrata, rucola, pormodoro fresco crudo- burata, arvgola fresh raw tommato)
Straccoso (zucching, cotto, stracchino - zuicchini, hamsteak, stracchino)

Mediterraneo  ((parmigiano, pomodoro fresco, rucola - parmesan,fresh tonmto, arugola)
Verde Mare  (tucola, ganberetti - arugola, shrinps)

Bresaolino  (rucola, bresaola, parmigiano - arugola, bresaola, parmesan)

Porani  (porcini - poraini mushroors)

Nocino  (nod, funghi, mascarpone - walnuts, mushroons, mascarpone)

Gloioso  (salstccia, gorgonzola - sausage, gorgonzola)

Pastorella  (stracchino, pomodoro fresco, besilico - stracchino, fresh tomato, basil)
Valdostano ~ (speck, fontina)
Caprese  (pormodorin, bufala, rucola - tonmtoes, buffalo, arugola)

Mare e Monti— (garmberetti, s, rucola, bufala - shrinmps, corarugolabuftalo)
Tremench  (gorgorvola, selan: piccant, salsccia - gorgonzol, spicy saa, sausage)
Peccato di Gola~ (salan, ricotta, pepe verde - salam,ricotta, green pepper)

Scarmorzone  (pomodort seach, cappert, scarmrza - dry tomatoes, capers, scanoiza)
(friarell sausage scarmorza,dry tommtoes)

Tre Gisti (prosciutto cotto, fior di Latte, porodorin, besilico)

(hamsteak, fior di tte, tonmto, besil)

Sotari an fin o e

CGlzone  (cotto- hamsteak)

Calzone Faraito (funghi, salsicaia, cartof, wurstel)

Glzone Capanmima.  (mescarpons, spinad - nmscarpor, spinach)
Monte Bianco ~ (stracchino)

Ricottino  (cotto, nicotta - hamssteak, ricotta)

Galzone XL ((coto, fghi scarpone - Festeak mushvoons, mscarpore )
Il Sluro ~ (sorpresa esplostva - explosive surprise)
Trimbellone  (wurstel, gorgorez, pomod, - wurstel, gorgorzola, tomaro)

ILwed dl Sy

I Meleto  (mrele - apple)
CGalzone MVhscarpone e Nutella
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